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REFERENCIAS

1 - Balanza

2 - Lavado

3 - Mesa de trabajo

4 - Autoclave

5 - Cocina

6 - Camara de Ahumado

INGRESO

Proyecto:

Unidades Productivas Santafesinas - UPSa

Plano:

Planta Unidad de
Pescados

Frescos / Cocidos / Ahumados

JASSAL

Agencia Santafesina de Seguridad Alimentaria

Ministerio de Salud - Provincia de Santa Fe

Escala:

1:100

Prototipo:
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